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OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.

Ogtoszenie dotyczy: zamdwienia publicznego.
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Czy zamodwienie byto przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamdéwien
Publicznych: tak, numer ogtoszenia w BZP: 262334 - 2012r.

Czy w Biuletynie Zamdéwien Publicznych zostato zamieszczone ogtoszenie o
zmianie ogtoszenia: nie.

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Starostwo Powiatowe w Leborku, ul. Czotgistéw 5, 84-300
Lebork, woj. pomorskie, tel. 059 8632810, faks 059 8632850.

I. 2) RODZA) ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.
SEKCJA 1l: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

11.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Swiadczenie ustug
cateringowych oraz wynajmu sal (w czesciach 2 i 3) w ramach projektu innowacyjnego
pn. Droga do samodzielnosci wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w
ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

11.2) Rodzaj zamdwienia: Ustugi.

11.3) Okreslenie przedmiotu zamdwienia: Przedmiot zamdwienia obejmuje
Swiadczenie ustug cateringowych (polegajacych na przygotowaniu, dostarczeniu i
podaniu cateringu) w ramach projektu pn. Droga do samodzielnosci
wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VIl Promocja integracji
spotecznej, Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i wzmochnienie sektora ekonomii
spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii spotecznej) podczas zaplanowanych
do realizacji nastepujgcych dziatah przedstawionych w czesciach: a) Czes¢ 1 - catering
na spotkania zespotu ekspertéw (catering bez wynajmu sali) b) Czes¢ 2 - wynajem sal
wraz z cateringiem na konferencje informacyjno-promocyjng na rozpoczecie realizacji
projektu c) Czes¢ 3 - wynajem sal wraz z cateringiem na seminarium tematyczne
(konsultacje spoteczne) - dziatanie upowszechniajaco - wiaczajagce CZESC 1 - CATERING
NA SPOTKANIA ZESPOLU EKSPERTOW Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug
cateringowych podczas 8 spotkah zespotu ekspertéw w Starostwie Powiatowym w
Leborku. Danie obiadowe i deserowe podawane bedzie w formie szwedzkiego stotu. 1.
Terminy i czas trwania Swiadczenie ustug cateringowych podczas spotkan zespotu
ekspertéw bedzie odbywac sie w 2012 i 2013 roku - 8 spotkan w przewidywanych
miesigcach VIII, X, XI, XIl 2012 roku oraz | i Il 2013 roku- - wg ustalonego
harmonogramu spotkan. W przypadku braku mozliwosci zorganizowania spotkania w
ktéryms z ww. miesiecy spotkanie zorganizowane bedzie w innym miesigcu, jednakze



ostatnie spotkanie przypada na miesigc luty 2013 roku. O doktadnej dacie, miejscu i
godzinie realizacji ustugi Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7
dniowym wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba uczestnikédw spotkah Planowana
liczba 0sbéb uczestniczacych w kazdym spotkaniu - 15 oséb. Kazde spotkanie bedzie
zorganizowane w jednym dniu i przewidywany okres ich trwania szacuje sie na 4
godziny. 3. Miejsce $wiadczenia ustug: Swiadczenie ustug cateringu odbywac sie
bedzie na terenie Leborka, w Sali wyposazonej w stoty, tak aby mozliwe byto
serwowanie positkéw w formie szwedzkiego stotu. Sale i dostep do sali oraz stoty
zapewnia Zamawiajacy. 4. W ramach swiadczenia ustug cateringu Wykonawca
zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania zamawianych positkow i
artykutéw spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu wytacznie przy uzyciu
produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w
odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu
dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) transportu
przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw prawnych
w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych, m.in. ustawy z
dnia 25.08.2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136,
poz. 914) 6) Swiadczenie ustug cateringowych musi odbywac sie na zastawie
porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia zapewnia Wykonawca) z
uzyciem sztucécow ze stali nierdzewnej, serwetek jednorazowych oraz obruséw
materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych naczyn 8) przygotowania
dekoracji stotéw i estetycznego podawania positkéw 9) zapewnienia
termosdéw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw jednorazowych na
resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego podczas trwania
spotkania (serwisu kawowego) oraz przerwy obiadowej 12) zebrania naczyn i
uprzatniecia stotdw najpdzniej na 30 minut po opuszczeniu sali przez ekspertéw 13)
usuniecia odpadkdw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca na kazde spotkanie
przygotuje: a) tzw. serwis kawowy do korzystania bez ograniczen, na ktéry sktadajg
sie: - Napoje gorace bez ograniczen, w tym: - - Kawy czarnej rozpuszczalnej - - Herbaty
czarnej tradycyjnej oraz owocowej - - Dodatki do napojéw bez ograniczen: cukier,
mleczko lub smietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryny w plasterkach do
herbaty - Napoje zimne bez ograniczen, w tym: - - Wody mineralnej niegazowanej - -
Sokéw owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - Drobne przekaski bez ograniczen: - Owoce
- co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - Ciastka, cukierki - co
najmniej po 3 rodzaje - Serwis kawowy musi by¢ (przygotowany na 30 minut przed
rozpoczeciem spotkania, z mozliwoscig korzystania az do zakohczenia spotkania). b)
danie deserowe: - 3 rodzaje ciast - typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego typu
minimum po 10 porcji po 100 gram kazda porcja - 1 rodzaju matego deseru -
ré6znorodnego dla kazdego spotkania, np. galaretka z owocami, lody, stodki nalesnik 6.



Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i
zawiera¢ co najmniej dania, artykuty wskazane w szczegétowym przedmiocie
zamowienia. Wykonawca moze doda¢ do menu swoje wtasne niezbedne propozycje, z
zastrzezeniem, ze kwota okreslona w formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty
oraz wszystkie koszty zwigzane z zamdéwieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie
oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkéw i ich dostawy. c)
Zamawiajgcy bedzie ptacit za wykonang ustuge cateringowg po kazdym spotkaniu w
kwocie wynikajgcej z formularza ofertowego (liczonej jako tgczna cena brutto
podzielona przez 8) na podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez
Wykonawce w terminie 14 dni od dnia jej doreczenia Zamawiajgcemu. CZESC 2 -
WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM NA KONFERENCJE INFORMACYJNO-PROMOCY]NA
NA ROZPOCZECIE REALIZAC]I PROJEKTU Przedmiotem zamdéwienia jest wynajem 2 sal
(sali konferencyjnej oraz sali cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potaczony ze
Swiadczeniem ustugi cateringowej podczas konferencji informacyjno-promocyjnej na
rozpoczecie realizacji projektu na terenie miasta Leborka. 1. Terminy i czas trwania
Konferencja bedzie jednodniowa i przewidywany okres jej trwania szacuje sie na 4
godziny we wrzesniu 2012 roku. O doktadnej dacie i godzinie realizacji ustugi
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2.
Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji: Szacunkowa liczba uczestnikéw
konferencji to 80 osbb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug: Wykonawca zapewni wynajem
sal: - sali konferencyjnej, wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej do
przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny niezbedny do przeprowadzenia
konferencji (ekran, projektor multimedialny oraz laptop). Wykonawca zapewni takze
obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej sali na catering w formie stotu
szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty, przystosowanej do podanej ilosci
uczestnikéw konferencji. Obie sale muszg znajdowac sie w tym samym budynku. O
miejscu realizacji ustugi Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego na piSmie w dniu
podpisania umowy, jest zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na organizacje
konferencji w zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji
cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim standardzie,
spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczehstwa i higieny pracy stawiane
pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje. Pomieszczenia winny
charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym (min. podtogi winny by¢ réwne i
bezpieczne, Sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki w dobrym stanie technicznym i
estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach nie moze by¢ nizsza niz 18 stopni
Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na przechowywanie odziezy wierzchniej i
nadzoru nad pozostawiong odzieza. 4. W ramach $wiadczenia ustugi cateringu
Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania zamawianych
positkéw i artykutéw spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu wytacznie przy



uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w
odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu
dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) ewentualnego
transportu przedmiotu zamdwienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania
przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia
(t.j. Dz. U. 22010 r., Nr 136, poz. 914) 6) Swiadczenie ustug cateringowych musi
odbywac sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia
zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztué¢céw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych
naczyh 8) przygotowania dekoracji stotéw i estetycznego podawania positkéw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego
podczas trwania konferencji 12) zebrania naczyn i uprzatniecia stotdow 13) usuniecia
odpadkéw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca przygotuje catering na
konferencje w formie stotu szwedzkiego. Menu musi sktadac sie co najmniej z: -
Napojéw gorgcych, w tym: - - kawy czarnej rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na
osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez
ograniczen, mleczka lub Smietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w
plasterkach do herbaty i serwetki dla wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w
tym: - - wody mineralnej niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw
owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3
dania na zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetow - tgcznie minimum 5 kg - - satatka,
co najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potdwka) na osobe Do dah na zimno
Wykonawca zapewni Swieze pieczywo: biate i ciemne w iloSci co najmniej 2 kromki na
osobe oraz masto. - 4 dania na gorgco: - - zupa: - - - barszcz czerwony podawany z
pasztecikiem/zupa gulaszowa/ strogonow - minimum 10 litréw - - 3 rodzaje danh
miesnych: - - - keski drobiowe - minimum 100 gram na osobe - - - pulpeciki- minimum
100 sztuk po 75 gram - - - krokiety miesne/grzybowe- tacznie minimum 65 sztuk Do
dan miesnych na gorgco Wykonawca zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w
iloSci minimum 200 gram na osobe. - Dania deserowe: - - ciasta - co najmniej 3
rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego typu minimum po 40 porcji po
100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki,
winogrona) - tgcznie minimum 5 kg 6. Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢
zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmniej dania, artykuty
wskazane w szczegotowym przedmiocie zamowienia. Wykonawca moze dodac do
menu swoje wtasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w
formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane z



zamoOwieniem. b) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji wszystkich
parametrow zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu
przygotowywania positkdw i realizacji ustugi. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit za
wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu konferencji na podstawie
poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni od
dnia jej doreczenia Zamawiajgcemu. CZESC 3 - WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM
NA SEMINARIUM TEMATYCZNE (KONSULTACJE SPOLECZNE) - DZIALANIE
UPOWSZECHNIAJACO - WELACZAJACE Przedmiotem zamdwienia jest wynajem 2 sal (sali
seminaryjnej oraz sali cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potgczony ze
Swiadczeniem ustugi cateringowej podczas seminarium na terenie miasta Leborka. 1.
Terminy i czas trwania Seminarium bedzie jednodniowe i przewidywany okres jego
trwania szacuje sie na 4 godziny w styczniu 2013 roku. O doktadnej dacie i godzinie
realizacji ustugi Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7 dniowym
wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba uczestnikdw konferencji: Szacunkowa liczba
uczestnikdw seminarium to 50 osdb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug: Wykonawca
zapewni wynajem sal: - sali seminaryjnej, wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej
do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny niezbedny do
przeprowadzenia seminarium (ekran, projektor multimedialny oraz laptop).
Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej sali na catering
w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty, przystosowanej do
podanej ilosci uczestnikédw seminarium. Obie sale muszg znajdowacd sie w tym samym
budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego na
piSmie w dniu podpisania umowy, jest zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na
organizacje seminarium w zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali
i organizacji cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim
standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy
stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje/seminaria.
Pomieszczenia winny charakteryzowacd sie dobrym stanem technicznym (min. podtogi
winny by¢ rowne i bezpieczne, sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki w dobrym
stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach nie moze byc
nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na przechowywanie
odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odziezg. 4. W ramach sSwiadczenia
ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania
zamawianych positkdéw i artykutéw spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu
wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,
3) dostaw w odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie
przedmiotu dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4)
ewentualnego transportu przedmiotu zaméwienia oraz podanie go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5)
przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania



artykutéw spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) Swiadczenie ustug cateringowych
musi odbywac sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne
naczynia zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztué¢céw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych
naczynh 8) przygotowania dekoracji stotdw i estetycznego podawania positkéw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego
podczas trwania seminarium 12) zebrania naczyn i uprzatniecia stotéw 13) usuniecia
odpadkéw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca przygotuje catering na
seminarium w formie stotu szwedzkiego. Menu musi sktada¢ sie co najmniej z: -
Napojéw gorgcych, w tym: - - kawy czarnej rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na
osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez
ograniczen, mleczka lub Smietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w
plasterkach do herbaty i serwetki dla wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w
tym: - - wody mineralnej niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw
owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3
dania na zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetow - tgcznie minimum 3 kg - - satatka,
co najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potdwka) na osobe Do dah na zimno
Wykonawca zapewni Swieze pieczywo: biate i ciemne w iloSci co najmniej 2 kromki na
osobe oraz masto. - 3 dania na goraco: 3 rodzaje dah miesnych: - - keski drobiowe -
minimum 100 gram na osobe - - pulpeciki- minimum 70 sztuk po 75 gram - - krokiety
miesne/grzybowe- tgcznie minimum 45 sztuk Do dan miesnych na gorgco Wykonawca
zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w ilosci minimum 200 gram na osobe. -
Dania deserowe: - - ciasta - co najmniej 3 rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami -
kazdego typu minimum po 25 porcji po 100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3
rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - tgcznie minimum 3 kg 6. Pozostate
postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawierac
co najmniej dania wskazane w szczegétowym przedmiocie zamowienia. Wykonawca
moze dodac¢ do menu swoje wtasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze
kwota okreslona w formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie
koszty zwigzane z zamowieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo oceny i
weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazde;j
chwili w miejscu przygotowywania positkdw i realizacji ustugi. ) Zamawiajgcy bedzie
ptacit za wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu seminarium na
podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie
14 dni od dnia jej doreczenia Zamawiajgcemul..



11.4) Wspolny Stownik Zamoéwien (CPV): 70.22.00.00-9, 55.32.10.00-6,
55.32.20.00-3, 55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

SEKCJA 1ll: PROCEDURA
111.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Przetarg nieograniczony
111.2) INFORMACJE ADMINISTRACY]JNE

e Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkow Unii
Europejskiej: tak, projekt/program: Projekt pn. Droga do samodzielnosci
wspoitfinansowany ze srodkdéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego
Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VIl Promocja
integracji spotecznej Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i wzmocnienie
sektora ekonomii spotecznej Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii spotecznej.

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Czes$¢ NR: 1 Nazwa: CATERING NA SPOTKANIA ZESPOLU EKSPERTOW

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 17.08.2012.

IV.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 1.

IV.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0.

IV.4) NAZWA | ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:

e Ogréd Twoich Marzeh mgr inz. Teresa Szpilewicz,, Kebtowo Nowowiejskie 35, 84-
351 Nowa Wies Leborska, kraj/woj. pomorskie.

IV.5) Szacunkowa wartos¢ zamowienia (bez VAT): 3160,00 PLN.

IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANE) OFERTY ORAZ O OFERTACH Z
NAJNIZSZA | NAJWYZSZA CENA

e Cena wybranej oferty: 3100,00

e Oferta z najnizsza cena: 3100,00 / Oferta z najwyzsza cena: 3100,00

e Waluta: PLN.



Lebork, 14-08-.2012 r.

Zamawiajacy

Powiat Leborski, ul. Czotgistéw 5
84-300 Lebork, woj. pomorskie

tel.: 59 863-28-25, fax 59 863-28-50
e-mail:starostwo lebork@poczta.onet.pl
www.powiat-lebork.pl

ZAWIADOMIENIE O UNIEWAZNIENIU POSTEPOWANIA

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego o sygnaturze
P0O.272.1.55.2012 o wartosci ponizej kwot okreslonych w przepisach wydanych na
podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamdwien
publicznych (Dz. U. z 2010 r. nr 113, poz. 759 ze zmianami), prowadzonego w trybie
przetargu nieograniczonego, ktérego przedmiotem jest:

Swiadczenie ustug cateringowych oraz wynajmu sal (w czesciach 2i3) w
ramach projektu innowacyjnego pn. ,Droga do samodzielnosci"
wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VII ,,Promocja integracji
spotecznej", Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i wzmocnienie sektora
ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii spotecznej)

Zarzad Powiatu Leborskiego, dziatajgc zgodnie z art. 93 ust 1 pkt 7 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 roku

Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2010, nr 113, poz. 759 ze zm.) zawiadamia o
uniewaznieniu postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego na ,,Swiadczenie
ustug cateringowych oraz wynajmu sal (w czesciach 2 i 3)"

Postepowanie zostato uniewaznione:

- w czesci 2 wynajem sal wraz z cateringiem na konferencje informacyjno-


mailto:starostwo_lebork@poczta.onet.pl
http://www.powiat-lebork.pl/

promocyjna na rozpoczecie realizacji projektu i w czesci 3 wynajem sal wraz z
cateringiem na seminarium tematyczne (konsultacje spoteczne) - dziatanie
upowszechniajaco - wtaczajace na podstawie art. 93 ust 1 pkt. 1 - zamawiajgcy
uniewaznia postepowanie o udzielenie zamdwienia jezeli nie ztozono zadnej oferty
niepodlegajgcej odrzuceniu albo nie wptynat zaden wniosek o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu od wykonawcy niepodlegajgcego wykluczeniu, z zastrzezeniem pkt 2 i
3.

UZASADNIENIE

W zwigzku z tym, ze w czesciach 2 i 3, do terminu sktadania ofert tj. 27-07.2012 r. do
godziny 12.00 nie ztozono zadnej oferty na czes¢ 2 i 3, Zamawiajgcy zmuszony jest
uniewazni¢ przedmiotowe postepowanie na powyzszej podstawie prawne;.

W zwigzku z powyzszym postanowiono jak w sentencji.

INFORMACJA O WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZE) OFERTY

W postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego o sygnaturze P0O.272.1.55.2012.

o wartosci ponizej kwot okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust.
8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2010 .
nr 113, poz. 759 ze zmianami), prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego
, ktérego przedmiotem sg

Swiadczenie ustug cateringowych oraz wynajmu sal (w czesciach 2i3) w
ramach projektu innowacyjnego pn. ,Droga do samodzielnosci"
wspotfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskie;j



w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki,
Priorytet VII ,,Promocja integracji spotecznej", Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie
wykluczeniu i wzmocnienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie
ekonomii spotecznej)

Zamawiajacy

Powiat Leborski, ul. Czotgistéw 5

84-300 Lebork woj. Pomorskie

tel.: 59 863-28-25, fax 59 863-28-50
e-mail: starostwo lebork@poczta.onet.pl
www.powiat-lebork.pl

informuje o wyborze najkorzystniejszej oferty

czesc | catering na spotkania zespotu ekspertow
(catering bez wynajmu sali)

Wybrany Wykonawca:

Ogréd Twoich Marzeh mgr inz. Teresa Szpilewicz
Kebtowo Nowowiejskie 35

84-351 Nowa Wies Leborska


mailto:starostwo_lebork@poczta.onet.pl
http://www.powiat-lebork.pl/

Uzasadnienie wyboru Przedstawione dokumenty lub oswiadczenia
potwierdzajg spetnianie przez Wykonawce warunkdéw
udziatu

w postepowaniu oraz wymogow jakosSciowych co do
przedmiotu zamdwienia, okreslonych przez
Zamawiajgcego. Oferta uzyskata maksymalng liczbe
punktow (100,00 pkt)

w czasie oceny ofert, zgodnie z kryterium oceny ofert
okreslonym w SIWZ,

Data wystania do Wykonawcéw informacji o wyborze oferty 2012-08-14

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.
Ogtoszenie dotyczy: zamowienia publicznego.
SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Starostwo Powiatowe w Leborku , ul. Czotgistéw 5, 84-300
Lebork, woj. pomorskie, tel. 059 8632810, faks 059 8632850.

e Adres strony internetowej zamawiajacego: http://www.powiat-lebork.com/
I. 2) RODZA) ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.
SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
11.1) OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

11.1.1) Nazwa nadana zamdéwieniu przez zamawiajacego: Swiadczenie ustug
cateringowych oraz wynajmu sal (w czesciach 2 i 3) w ramach projektu innowacyjnego
pn. Droga do samodzielnosSci wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w
ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki,
Priorytet VII Promocja integracji spotecznej, Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu
i wzmocnienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii



spotecznej).
11.1.2) Rodzaj zamdwienia: ustugi.

11.1.3) Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamdwienia:
Przedmiot zaméwienia obejmuje Swiadczenie ustug cateringowych (polegajacych na
przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu cateringu) w ramach projektu pn. Droga do
samodzielnosci wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VII
Promocja integracji spotecznej, Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i
wzmochienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii
spotecznej) podczas zaplanowanych do realizacji nastepujgcych dziatan
przedstawionych w czesciach: a) Czes$¢ 1 - catering na spotkania zespotu ekspertéw
(catering bez wynajmu sali) b) Czes¢ 2 - wynajem sal wraz z cateringiem na
konferencje informacyjno-promocyjng na rozpoczecie realizacji projektu c) Czes¢ 3 -
wynajem sal wraz z cateringiem na seminarium tematyczne (konsultacje spoteczne) -
dziatanie upowszechniajgco - wtgczajagce CZESC 1 - CATERING NA SPOTKANIA ZESPOLU
EKSPERTOW Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych podczas
8 spotkan zespotu ekspertéw w Starostwie Powiatowym w Leborku. Danie obiadowe i
deserowe podawane bedzie w formie szwedzkiego stotu. 1. Terminy i czas trwania
Swiadczenie ustug cateringowych podczas spotkan zespotu ekspertéw bedzie odbywac
sie w 2012 i 2013 roku - 8 spotkan w przewidywanych miesigcach VIlI, X, XI, Xl 2012
roku oraz | i 1l 2013 roku- - wg ustalonego harmonogramu spotkan. W przypadku braku
mozliwosci zorganizowania spotkania w ktéryms z ww. miesiecy spotkanie
zorganizowane bedzie w innym miesigcu, jednakze ostatnie spotkanie przypada na
miesiac luty 2013 roku. O doktadnej dacie, miejscu i godzinie realizacji ustugi
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2.
Przewidywana liczba uczestnikéw spotkan Planowana liczba os6b uczestniczacych w
kazdym spotkaniu - 15 oséb. Kazde spotkanie bedzie zorganizowane w jednym dniu i
przewidywany okres ich trwania szacuje sie na 4 godziny. 3. Miejsce Swiadczenia
ustug: Swiadczenie ustug cateringu odbywa¢ sie bedzie na terenie Leborka, w Sali
wyposazonej w stoty, tak aby mozliwe byto serwowanie positkéw w formie szwedzkiego
stotu. Sale i dostep do sali oraz stoty zapewnia Zamawiajgcy. 4. W ramach Swiadczenia
ustug cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania
zamawianych positkéw i artykutéw spozywczych, 2) Swiadczenia ustug cateringu
wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,
3) dostaw w odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie
przedmiotu dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4)
transportu przedmiotu zamdéwienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania
przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia



(t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) swiadczenie ustug cateringowych musi
odbywac sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia
zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztuc¢cdw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych
naczynh 8) przygotowania dekoracji stotdw i estetycznego podawania positkéw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego
podczas trwania spotkania (serwisu kawowego) oraz przerwy obiadowej 12) zebrania
naczyn i uprzatniecia stotéw najpdzniej na 30 minut po opuszczeniu sali przez
ekspertéw 13) usuniecia odpadkéw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca na
kazde spotkanie przygotuje: a) tzw. serwis kawowy do korzystania bez ograniczen, na
ktéry sktadaja sie: - Napoje goragce bez ograniczeh, w tym: - - Kawy czarnej
rozpuszczalnej - - Herbaty czarnej tradycyjnej oraz owocowej - - Dodatki do napojow
bez ograniczeh: cukier, mleczko lub $mietanki do kawy w ptynie bez ograniczen,
cytryny w plasterkach do herbaty - Napoje zimne bez ograniczen, w tym: - - Wody
mineralnej niegazowanej - - Sokéw owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - Drobne
przekgski bez ograniczen: - Owoce - co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki,
winogrona) - Ciastka, cukierki - co najmniej po 3 rodzaje - Serwis kawowy musi by¢
(przygotowany na 30 minut przed rozpoczeciem spotkania, z mozliwoscig korzystania
az do zakonczenia spotkania). b) danie deserowe: - 3 rodzaje ciast - typu: sernik,
jabtecznik, z owocami - kazdego typu minimum po 10 porcji po 100 gram kazda porcja
- 1 rodzaju matego deseru - réznorodnego dla kazdego spotkania, np. galaretka z
owocami, lody, stodki nalesnik 6. Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z
wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmniej dania, artykuty wskazane w
szczegbétowym przedmiocie zamdéwienia. Wykonawca moze doda¢ do menu swoje
wtasne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w formularzu
ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane z zamowieniem.
b) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji wszystkich parametréw
zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania
positkéw i ich dostawy. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit za wykonang ustuge cateringowa
po kazdym spotkaniu w kwocie wynikajgcej z formularza ofertowego (liczonej jako
taczna cena brutto podzielona przez 8) na podstawie poprawnie wystawionej faktury
VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni od dnia jej doreczenia
Zamawiajgcemu. CZESC 2 - WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM NA KONFERENCJE
INFORMACYJNO-PROMOCYJNA NA ROZPOCZECIE REALIZAC]I PROJEKTU Przedmiotem
zamowienia jest wynajem 2 sal (sali konferencyjnej oraz sali cateringowej
umieszczonych w 1 budynku) potaczony ze Swiadczeniem ustugi cateringowej podczas
konferencji informacyjno-promocyjnej na rozpoczecie realizacji projektu na terenie
miasta Leborka. 1. Terminy i czas trwania Konferencja bedzie jednodniowa i
przewidywany okres jej trwania szacuje sie na 4 godziny we wrzesniu 2012 roku. O
doktadnej dacie i godzinie realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co



najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji:
Szacunkowa liczba uczestnikéw konferencji to 80 oséb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug:
Wykonawca zapewni wynajem sal: - sali konferencyjnej, wyposazonej w krzesta w ilosci
dostosowanej do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny niezbedny do
przeprowadzenia konferencji (ekran, projektor multimedialny oraz laptop). Wykonawca
zapewni takze obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej sali na catering w formie
stotu szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty, przystosowanej do podane;j ilosci
uczestnikéw konferencji. Obie sale muszg znajdowac sie w tym samym budynku. O
miejscu realizacji ustugi Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego na piSmie w dniu
podpisania umowy, jest zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na organizacje
konferencji w zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji
cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim standardzie,
spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczehstwa i higieny pracy stawiane
pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje. Pomieszczenia winny
charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym (min. podtogi winny by¢ réwne i
bezpieczne, Sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki w dobrym stanie technicznym i
estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach nie moze by¢ nizsza niz 18 stopni
Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na przechowywanie odziezy wierzchniej i
nadzoru nad pozostawiong odzieza. 4. W ramach Swiadczenia ustugi cateringu
Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania zamawianych
positkéw i artykutéw spozywczych, 2) Swiadczenia ustug cateringu wytacznie przy
uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w
odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu
dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) ewentualnego
transportu przedmiotu zamdwienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania
przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia
(t.j. Dz. U. 22010 r., Nr 136, poz. 914) 6) swiadczenie ustug cateringowych musi
odbywac sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia
zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztué¢cOw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych
naczyh 8) przygotowania dekoracji stotdw i estetycznego podawania positkéw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego
podczas trwania konferencji 12) zebrania naczyn i uprzatniecia stotéw 13) usuniecia
odpadkéw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca przygotuje catering na
konferencje w formie stotu szwedzkiego. Menu musi sktadac sie co najmniej z: -
Napojéw gorgcych, w tym: - - kawy czarnej rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na
osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez
ograniczen, mleczka lub $mietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w



plasterkach do herbaty i serwetki dla wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w
tym: - - wody mineralnej niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw
owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3
dania na zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetéw - tgcznie minimum 5 kg - - satatka,
co najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potéwka) na osobe Do dan na zimno
Wykonawca zapewni Swieze pieczywo: biate i ciemne w ilosci co najmniej 2 kromki na
osobe oraz masto. - 4 dania na gorgco: - - zupa: - - - barszcz czerwony podawany z
pasztecikiem/zupa gulaszowa/ strogonow - minimum 10 litrow - - 3 rodzaje dan
miesnych: - - - keski drobiowe - minimum 100 gram na osobe - - - pulpeciki- minimum
100 sztuk po 75 gram - - - krokiety miesne/grzybowe- tagcznie minimum 65 sztuk Do
dan miesnych na gorgco Wykonawca zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w
iloSci minimum 200 gram na osobe. - Dania deserowe: - - ciasta - co najmniej 3
rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego typu minimum po 40 porcji po
100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki,
winogrona) - tgcznie minimum 5 kg 6. Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢
zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmniej dania, artykuty
wskazane w szczegétowym przedmiocie zamodwienia. Wykonawca moze dodac do
menu swoje wiasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w
formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane z
zamowieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji wszystkich
parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu
przygotowywania positkdw i realizacji ustugi. c¢) Zamawiajacy bedzie ptacit za
wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu konferencji na podstawie
poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni od
dnia jej doreczenia Zamawiajgcemu. CZESC 3 - WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM
NA SEMINARIUM TEMATYCZNE (KONSULTACJE SPOLECZNE) - DZIALANIE
UPOWSZECHNIAJACO - WLACZAJACE Przedmiotem zamdéwienia jest wynajem 2 sal (sali
seminaryjnej oraz sali cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potaczony ze
swiadczeniem ustugi cateringowej podczas seminarium na terenie miasta Leborka. 1.
Terminy i czas trwania Seminarium bedzie jednodniowe i przewidywany okres jego
trwania szacuje sie na 4 godziny w styczniu 2013 roku. O doktadnej dacie i godzinie
realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7 dniowym
wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji: Szacunkowa liczba
uczestnikdéw seminarium to 50 osdb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug: Wykonawca
zapewni wynajem sal: - sali seminaryjnej, wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej
do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny niezbedny do
przeprowadzenia seminarium (ekran, projektor multimedialny oraz laptop).
Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej sali na catering
w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty, przystosowanej do
podanej ilosci uczestnikdédw seminarium. Obie sale muszg znajdowac sie w tym samym



budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca poinformuje Zamawiajgcego na
piSmie w dniu podpisania umowy, jest zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na
organizacje seminarium w zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali
i organizacji cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim
standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczehstwa i higieny pracy
stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje/seminaria.
Pomieszczenia winny charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym (min. podtogi
winny byc rowne i bezpieczne, sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki w dobrym
stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach nie moze byc¢
nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na przechowywanie
odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odzieza. 4. W ramach Swiadczenia
ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania, dowozu i podania
zamawianych positkdéw i artykutéw spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu
wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,
3) dostaw w odpowiednich, czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie
przedmiotu dostawy przed wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4)
ewentualnego transportu przedmiotu zaméwienia oraz podanie go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5)
przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutdéw spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) Swiadczenie ustug cateringowych
musi odbywac sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne
naczynia zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztu¢céw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych
naczyn 8) przygotowania dekoracji stotéw i estetycznego podawania positkdw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikdéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu szwedzkiego
podczas trwania seminarium 12) zebrania naczyh i uprzatniecia stotéw 13) usuniecia
odpadkdw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca przygotuje catering na
seminarium w formie stotu szwedzkiego. Menu musi sktada¢ sie co najmniej z: -
Napojow gorgcych, w tym: - - kawy czarnej rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na
osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez
ograniczen, mleczka lub Smietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w
plasterkach do herbaty i serwetki dla wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w
tym: - - wody mineralnej niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw
owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3
dania na zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetéw - tagcznie minimum 3 kg - - satatka,
co najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potéwka) na osobe Do danh na zimno
Wykonawca zapewni Swieze pieczywo: biate i ciemne w ilosci co najmniej 2 kromki na
osobe oraz masto. - 3 dania na goraco: 3 rodzaje dan miesnych: - - keski drobiowe -



minimum 100 gram na osobe - - pulpeciki- minimum 70 sztuk po 75 gram - - krokiety
miesne/grzybowe- tgcznie minimum 45 sztuk Do dah miesnych na gorgco Wykonawca
zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w ilosci minimum 200 gram na osobe. -
Dania deserowe: - - ciasta - co najmniej 3 rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami -
kazdego typu minimum po 25 porcji po 100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3
rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - tgcznie minimum 3 kg 6. Pozostate
postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawierac
Cco najmniej dania wskazane w szczegdétowym przedmiocie zamdwienia. Wykonawca
moze dodac¢ do menu swoje wtasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze
kwota okreslona w formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie
koszty zwigzane z zamoéwieniem. b) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo oceny i
weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazde;j
chwili w miejscu przygotowywania positkdw i realizacji ustugi. ) Zamawiajgcy bedzie
ptacit za wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu seminarium na
podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie
14 dni od dnia jej doreczenia Zamawiajgcemu..

11.1.4) Czy przewiduje sie udzielenie zamowien uzupetniajacych: nie.

11.1.5) Wspdlny Stownik Zamowien (CPV): 70.22.00.00-9, 55.32.10.00-6,
55.32.20.00-3, 55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

11.1.6) Czy dopuszcza sie ztozenie oferty czesciowej: tak, liczba czesci: 3.

11.1.7) Czy dopuszcza sie ztozenie oferty wariantowej: nie.

11.2) CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA: Zakohczenie:
28.02.2013.

SEKCJA lll: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM, FINANSOWYM |
TECHNICZNYM

I11.1) WADIUM
Informacja na temat wadium: nie dotyczy
111.2) ZALICZKI

e Czy przewiduje sie udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamowienia:
nie

111.3) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY SPELNIANIA TYCH WARUNKOW



e Ill. 3.1) Uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub
czynnosci, jezeli przepisy prawa naktadaja obowiazek ich posiadania

Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku

o Zamawiajacy nie okresla szczegétowego warunku w tym zakresie. Spetnianie
warunku na podstawie oSwiadczenia z art. 22 ust. 1 w zwigzku z art. 44
ustawy Pzp.

e 111.3.2) Wiedza i doswiadczenie

Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku

o dla czesci: Czesc 1 - catering na spotkania zespotu ekspertéw (catering bez
wynajmu sali) Czes¢ 2 - wynajem sal wraz z cateringiem na konferencje
informacyjno-promocyjng na rozpoczecie realizacji projektu Czes¢ 3 -
wynajem sal wraz z cateringiem na seminarium tematyczne (konsultacje
spoteczne) - dziatanie upowszechniajgco - wtgczajgce Zamawiajgcy wymaga,
aby Wykonawca w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie
nalezycie wykonat lub wykonuje co najmniej 3 ustugi o tgcznej wartosci co
najmniej 2.500 zt brutto, ktérych przedmiotem zamoéwienia byto swiadczenie
ustug cateringowych. Na potwierdzenie tego Warunku wykonawcy
zobowigzani sg zatgczy¢ do oferty Wykaz wykonanych, a w przypadku
swiadczeh okresowych lub ciggtych réwniez wykonywanych dostaw lub ustug
w zakresie niezbednym do wykazania spetniania warunku wiedzy i
doswiadczenia w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu
sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy - w tym
okresie w liczbie co najmniej 3 o tgcznej wartosci co najmniej 2.500 zt brutto,
wg zatgcznika nr 4 do SIWZ z zatgczeniem dokumentow potwierdzajacych
nalezyte wykonanie. W przypadku, gdy Wykonawca dla potwierdzenia
spetnienia warunku udziatu w postepowaniu zatgczy dokumenty zawierajgce
kwoty wyrazone w walutach innych niz PLN, Zamawiajgcy przeliczy je na
PLN. Do przeliczenia zostanie zastosowany sredni kurs walut NBP
obowigzujacy w dniu publikacji ogtoszenia o przedmiotowym zamdéwieniu w
Biuletynie Zamoéwien Publicznych.

e 111.3.3) Potencjat techniczny



Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku

o Zamawiajgcy nie okresla szczegétowego warunku w tym zakresie. Spetnianie
warunku na podstawie oSwiadczenia z art. 22 ust. 1 w zwigzku z art. 44
ustawy Pzp.

e 111.3.4) Osoby zdolne do wykonania zamodéwienia

Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku

o Zamawiajgcy nie okresla szczegétowego warunku w tym zakresie. Spetnianie
warunku na podstawie oSwiadczenia z art. 22 ust. 1 w zwigzku z art. 44
ustawy Pzp.

e 111.3.5) Sytuacja ekonomiczna i finansowa

Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku

o Zamawiajacy nie okresla szczegétowego warunku w tym zakresie. Spetnianie
warunku na podstawie oSwiadczenia z art. 22 ust. 1 w zwigzku z art. 44
ustawy Pzp.

111.4) INFORMACJA O OSWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJA
DOSTARCZYC WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA
WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ NIEPODLEGANIA
WYKLUCZENIU NA PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY

e 111.4.1) W zakresie wykazania spetniania przez wykonawce warunkow, o
ktorych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy, oprécz oswiadczenia o spetnieniu
warunkow udziatu w postepowaniu, nalezy przedtozy¢:

wykaz wykonanych, a w przypadku Swiadczeh okresowych lub ciggtych
rowniez wykonywanych, dostaw lub ustug w zakresie niezbednym do
wykazania spetniania warunku wiedzy i doswiadczenia w okresie ostatnich
trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert albo wnioskéw o
dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krétszy - w tym okresie, z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i odbiorcéw, oraz zatgczeniem dokumentu
potwierdzajgcego, ze te dostawy lub ustugi zostaty wykonane lub sa



wykonywane nalezycie

oSwiadczenie, ze osoby, ktére beda uczestniczy¢ w wykonywaniu
zamoéwienia, posiadajg wymagane uprawnienia, jezeli ustawy naktadaja
obowigzek posiadania takich uprawnien

e 111.4.2) W zakresie potwierdzenia niepodlegania wykluczeniu na
podstawie art. 24 ust. 1 ustawy, nalezy przedtozyc:
oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

I11.7) Czy ogranicza sie mozliwos¢ ubiegania sie o zamowienie publiczne tylko
dla wykonawcéw, u ktérych ponad 50 % pracownikéw stanowia osoby
niepetnosprawne: nie

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

IV.1.1) Tryb udzielenia zamdéwienia: przetarg nieograniczony.
IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT

IV.2.1) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

IV.2.2) Czy przeprowadzona bedzie aukcja elektroniczna: nie.
IV.3) ZMIANA UMOWY

Czy przewiduje sie istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku
do tresci oferty, na podstawie ktérej dokonano wyboru wykonawcy: nie

IV.4) INFORMACJE ADMINISTRACY)NE

IV.4.1) Adres strony internetowej, na ktdrej jest dostepna specyfikacja
istotnych warunkow zamoéwienia: http://www.powiat.leborski.samorzady.pl
Specyfikacje istotnych warunkow zamowienia mozna uzyska¢ pod adresem: w
siedzibie zamawiajgcego.

IV.4.4) Termin skftadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu lub ofert: 03.08.2012 godzina 12:00, miejsce: Biuro Obstugi
Interesanta w Starostwie Powiatowym w Leborku, ul. Czotgistéw 5, 84-300 Lebork.

IV.4.5) Termin zwiazania oferta: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu
sktadania ofert).



IV.4.16) Informacje dodatkowe, w tym dotyczace finansowania
projektu/programu ze srodkow Unii Europejskiej: projekt wspétfinansowany ze
srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program
Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VIl Promocja integracji spotecznej, Dziatanie 7.2
Przeciwdziatanie wykluczeniu i wzmocnienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie
7.2.2 Wsparcie ekonomii spotecznej).

IV.4.17) Czy przewiduje sie uniewaznienie postepowania o udzielenie
zamowienia, w przypadku nieprzyznania srodkéw pochodzacych z budzetu
Unii Europejskiej oraz niepodlegajacych zwrotowi sSrodkow z pomocy
udzielonej przez panstwa cztonkowskie Europejskiego Porozumienia o
Wolnym Handlu (EFTA), ktére miaty by¢ przeznaczone na sfinansowanie
catosci lub czesci zamdwienia: nie

ZAXACZNIK | - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH

CZESC Nr: 1 NAZWA: CATERING NA SPOTKANIA ZESPOLU EKSPERTOW.

e 1) Krotki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zamowienia:
Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych podczas 8
spotkan zespotu ekspertéw w Starostwie Powiatowym w Leborku. Danie obiadowe
i deserowe podawane bedzie w formie szwedzkiego stotu. 1. Terminy i czas
trwania Swiadczenie ustug cateringowych podczas spotkan zespotu ekspertéw
bedzie odbywac sie w 2012 i 2013 roku - 8 spotkan w przewidywanych
miesigcach VIII, X, XI, XIl 2012 roku oraz | i Il 2013 roku- - wg ustalonego
harmonogramu spotkan. W przypadku braku mozliwosci zorganizowania
spotkania w ktéryms z ww. miesiecy spotkanie zorganizowane bedzie w innym
miesigcu, jednakze ostatnie spotkanie przypada na miesiac luty 2013 roku. O
doktadnej dacie, miejscu i godzinie realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba
uczestnikdéw spotkan Planowana liczba oséb uczestniczacych w kazdym spotkaniu
- 15 os6b. Kazde spotkanie bedzie zorganizowane w jednym dniu i przewidywany
okres ich trwania szacuje sie na 4 godziny. 3. Miejsce Swiadczenia ustug:
Swiadczenie ustug cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka, w Sali
wyposazonej w stoty, tak aby mozliwe byto serwowanie positkéw w formie
szwedzkiego stotu. Sale i dostep do sali oraz stoty zapewnia Zamawiajacy. 4. W
ramach Swiadczenia ustug cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1)
przygotowania, dowozu i podania zamawianych positkéw i artykutéw
spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu wytgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w odpowiednich,



czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu dostawy przed
wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) transportu przedmiotu
zamoéwienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi
zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw prawnych w
zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych, m.in.
ustawy z dnia 25.08.2006r. 0 bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z
2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) sSwiadczenie ustug cateringowych musi odbywac sie
na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia zapewnia
Wykonawca) z uzyciem sztué¢cédw ze stali nierdzewnej, serwetek jednorazowych
oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich niezbednych naczynh 8)
przygotowania dekoracji stotéw i estetycznego podawania positkéw 9)
zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw
jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi stotu
szwedzkiego podczas trwania spotkania (serwisu kawowego) oraz przerwy
obiadowej 12) zebrania naczyn i uprzatniecia stotéw najpdzniej na 30 minut po
opuszczeniu sali przez ekspertéw 13) usuniecia odpadkdéw i Smieci po wykonanej
ustudze 5. Wykonawca na kazde spotkanie przygotuje: a) tzw. serwis kawowy do
korzystania bez ograniczen, na ktéry sktadajg sie: - Napoje gorgce bez
ograniczen, w tym: - - Kawy czarnej rozpuszczalnej - - Herbaty czarnej tradycyjnej
oraz owocowej - - Dodatki do napojow bez ograniczen: cukier, mleczko lub
Smietanki do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryny w plasterkach do herbaty -
Napoje zimne bez ograniczen, w tym: - - Wody mineralnej niegazowanej - - Sokéw
owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - Drobne przekgski bez ograniczen: - Owoce -
co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - Ciastka, cukierki -
co najmniej po 3 rodzaje - Serwis kawowy musi by¢ (przygotowany na 30 minut
przed rozpoczeciem spotkania, z mozliwoscig korzystania az do zakonczenia
spotkania). b) danie deserowe: - 3 rodzaje ciast - typu: sernik, jabtecznik, z
owocami - kazdego typu minimum po 10 porcji po 100 gram kazda porcja - 1
rodzaju matego deseru - réznorodnego dla kazdego spotkania, np. galaretka z
owocami, lody, stodki nalesnik 6. Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢
zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmniej dania, artykuty
wskazane w szczegotowym przedmiocie zamowienia. Wykonawca moze dodac do
menu swoje wtasne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w
formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane
z zaméwieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji
wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w
miejscu przygotowywania positkdw i ich dostawy. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit za
wykonang ustuge cateringowg po kazdym spotkaniu w kwocie wynikajgcej z
formularza ofertowego (liczonej jako tgczna cena brutto podzielona przez 8) na
podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w



terminie 14 dni od dnia jej doreczenia Zamawiajgcemul..

e 2) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV): 55.32.10.00-6, 55.32.20.00-3,
55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

e 3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakonczenie: 28.02.2013.

e 4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

CZESC Nr: 2 NAZWA: WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM NA KONFERENCJE
INFORMACYJNO-PROMOCYJNA NA ROZPOCZECIE REALIZAC]I PROJEKTU.

e 1) Krétki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zamdwienia:
Przedmiotem zamdéwienia jest wynajem 2 sal (sali konferencyjnej oraz sali
cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potaczony ze Swiadczeniem ustugi
cateringowej podczas konferencji informacyjno-promocyjnej na rozpoczecie
realizacji projektu na terenie miasta Leborka. 1. Terminy i czas trwania
Konferencja bedzie jednodniowa i przewidywany okres jej trwania szacuje sie na 4
godziny we wrzesniu 2012 roku. O doktadnej dacie i godzinie realizacji ustugi
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem.
2. Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji: Szacunkowa liczba uczestnikéw
konferencji to 80 osbdb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug: Wykonawca zapewni
wynajem sal: - sali konferencyjnej, wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej
do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny niezbedny do
przeprowadzenia konferencji (ekran, projektor multimedialny oraz laptop).
Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej sali na
catering w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty,
przystosowanej do podanej ilosci uczestnikdw konferencji. Obie sale musza
znajdowac sie w tym samym budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca
poinformuje Zamawiajgcego na pismie w dniu podpisania umowy, jest
zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na organizacje konferencji w
zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji
cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim
standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy
stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje.
Pomieszczenia winny charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym (min.
podtogi winny by¢ réwne i bezpieczne, Sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki



w dobrym stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach
nie moze byc¢ nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na
przechowywanie odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odziezg. 4. W
ramach Swiadczenia ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1)
przygotowania, dowozu i podania zamawianych positkéw i artykutéw
spozywczych, 2) swiadczenia ustug cateringu wytgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w odpowiednich,
czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu dostawy przed
wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) ewentualnego transportu
przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw
prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych,
m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) swiadczenie ustug cateringowych musi odbywac
sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia
zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztué¢cOw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich
niezbednych naczyh 8) przygotowania dekoracji stotéw i estetycznego podawania
positkdw 9) zapewnienia termoséw/warnikéw i innego niezbednego sprzetu oraz
pojemnikéw jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi
stotu szwedzkiego podczas trwania konferencji 12) zebrania naczyn i uprzatniecia
stotéw 13) usuniecia odpadkéw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca
przygotuje catering na konferencje w formie stotu szwedzkiego. Menu musi
sktadac sie co najmniej z: - Napojow goracych, w tym: - - kawy czarnej
rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej
w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez ograniczen, mleczka lub smietanki
do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w plasterkach do herbaty i serwetki dla
wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w tym: - - wody mineralne;j
niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw owocowych (co
najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3 dania na
zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetow - tgcznie minimum 5 kg - - satatka, co
najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potéwka) na osobe Do dan na
zimno Wykonawca zapewni Swieze pieczywo: biate i ciemne w ilosci co najmniej 2
kromki na osobe oraz masto. - 4 dania na gorgco: - - zupa: - - - barszcz czerwony
podawany z pasztecikiem/zupa gulaszowa/ strogonow - minimum 10 litréw - - 3
rodzaje dan miesnych: - - - keski drobiowe - minimum 100 gram na osobe - - -
pulpeciki- minimum 100 sztuk po 75 gram - - - krokiety miesne/grzybowe- tgcznie
minimum 65 sztuk Do dah miesnych na gorgco Wykonawca zapewni ziemniaczki
pieczone i frytki - tgcznie w ilosci minimum 200 gram na osobe. - Dania deserowe:



- - ciasta - co najmniej 3 rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego
typu minimum po 40 porcji po 100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3
rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - tacznie minimum 5 kg 6.
Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami
Zamawiajgcego i zawierac¢ co najmniej dania, artykuty wskazane w szczegétowym
przedmiocie zamoéwienia. Wykonawca moze doda¢ do menu swoje wtasne inne
niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w formularzu
ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane z
zamoéwieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji
wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w
miejscu przygotowywania positkéw i realizacji ustugi. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit
za wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu konferencji na podstawie
poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni
od dnia jej doreczenia Zamawiajgcemu..

e 2) Wspolny Stownik Zamowien (CPV): 70.22.00.00-9, 55.32.10.00-6,
55.32.20.00-3, 55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

e 3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakonczenie: 30.09.2012.

e 4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

CZESC Nr: 3 NAZWA: WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM NA SEMINARIUM
TEMATYCZNE (KONSULTACJE SPOLECZNE) - DZIALANIE UPOWSZECHNIAJACO -
WEACZAJACE.

e 1) Krétki opis ze wskazaniem wielkosci lub zakresu zamdwienia:
Przedmiotem zamowienia jest wynajem 2 sal (sali seminaryjnej oraz sali
cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potgczony ze swiadczeniem ustugi
cateringowej podczas seminarium na terenie miasta Leborka. 1. Terminy i czas
trwania Seminarium bedzie jednodniowe i przewidywany okres jego trwania
szacuje sie na 4 godziny w styczniu 2013 roku. O doktadnej dacie i godzinie
realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce z co nhajmniej 7 dniowym
wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji: Szacunkowa
liczba uczestnikdw seminarium to 50 oséb. 3. Miejsce Swiadczenia ustug:
Wykonawca zapewni wynajem sal: - sali seminaryjnej, wyposazonej w krzesta w
iloSci dostosowanej do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet multimedialny



niezbedny do przeprowadzenia seminarium (ekran, projektor multimedialny oraz
laptop). Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i sprzetu. - osobnej
sali na catering w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co najmniej w stoty,
przystosowanej do podane;j ilosci uczestnikéw seminarium. Obie sale musza
znajdowac sie w tym samym budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca
poinformuje Zamawiajgcego na piSmie w dniu podpisania umowy, jest
zobowigzany do uzyskania oficjalnej zgody na organizacje seminarium w
zaproponowanym miejscu. Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji
cateringu odbywac sie bedzie na terenie Leborka w miejscu o wysokim
standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania bezpieczehstwa i higieny pracy
stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg konferencje/seminaria.
Pomieszczenia winny charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym (min.
podtogi winny by¢ réwne i bezpieczne, sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki
w dobrym stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach
nie moze byc¢ nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na
przechowywanie odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odziezg. 4. W
ramach Swiadczenia ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1)
przygotowania, dowozu i podania zamawianych positkéw i artykutéw
spozywczych, 2) Swiadczenia ustug cateringu wytgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w odpowiednich,
czystych pojemnikach, zapewniajgcych zabezpieczenie przedmiotu dostawy przed
wptywem jakichkolwiek szkodliwych czynnikéw, 4) ewentualnego transportu
przedmiotu zamowienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i wyzywienia zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw
prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych,
m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6) Swiadczenie ustug cateringowych musi odbywac¢
sie na zastawie porcelanowej lub szklanej (wszystkie niezbedne naczynia
zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztu¢céw ze stali nierdzewnej, serwetek
jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7) zapewnienia wszystkich
niezbednych naczyn 8) przygotowania dekoracji stotéw i estetycznego podawania
positkow 9) zapewnienia termoséw/warnikdw i innego niezbednego sprzetu oraz
pojemnikéw jednorazowych na resztki po spozytym positku 10) biezgcej obstugi
stotu szwedzkiego podczas trwania seminarium 12) zebrania naczyn i uprzatniecia
stotéw 13) usuniecia odpadkdw i Smieci po wykonanej ustudze 5. Wykonawca
przygotuje catering na seminarium w formie stotu szwedzkiego. Menu musi
sktadacd sie co najmniej z: - Napojow gorgcych, w tym: - - kawy czarnej
rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na osobe - - herbaty czarnej tradycyjnej
w ilosci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez ograniczen, mleczka lub Smietanki
do kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w plasterkach do herbaty i serwetki dla



wszystkich uczestnikédw - Napojéw zimnych, w tym: - - wody mineralnej
niegazowanej - w ilosci minimum 150 ml na osobe - - sokéw owocowych (co
najmniej 2 rodzaje) - w ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3 dania na
zimno: - - mix pieczonych mies i pasztetéw - tgcznie minimum 3 kg - - satatka, co
najmniej 3 rodzaje, np. grecka, jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na
osobe - - jaja faszerowane - minimum 1 sztuka (potéwka) na osobe Do dan na
zimno Wykonawca zapewni Sswieze pieczywo: biate i ciemne w ilosci co najmniej 2
kromki na osobe oraz masto. - 3 dania na gorgco: 3 rodzaje dan miesnych: - -
keski drobiowe - minimum 100 gram na osobe - - pulpeciki- minimum 70 sztuk po
75 gram - - krokiety miesne/grzybowe- tgcznie minimum 45 sztuk Do dan
miesnych na gorgco Wykonawca zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w
iloSci minimum 200 gram na osobe. - Dania deserowe: - - ciasta - co najmniej 3
rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego typu minimum po 25 porcji
po 100 gram kazda porcja - - owoce- co najmniej 3 rodzaje (typu: banany,
mandarynki, winogrona) - tgcznie minimum 3 kg 6. Pozostate postanowienia: a)
Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmnie;j
dania wskazane w szczegétowym przedmiocie zamoéwienia. Wykonawca moze
dodac¢ do menu swoje wiasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze
kwota okreslona w formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz
wszystkie koszty zwigzane z zamoéwieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym
etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkéw i realizacji
ustugi. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit za wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu
po odbyciu seminarium na podstawie poprawnie wystawionej faktury
VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni od dnia jej doreczenia
Zamawiajgcemu..

e 2) Wspolny Stownik Zamoéwien (CPV): 70.22.00.00-9, 55.32.10.00-6,
55.32.20.00-3, 55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

e 3) Czas trwania lub termin wykonania: Zakonczenie: 31.01.2013.

e 4) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena
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