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o wartosci ponizej kwot okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust.
8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamoéwieh publicznych (Dz. U. z 2010 r.
nr 113, poz. 759 ze zmianami), prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego
, ktérego przedmiotem jest

Swiadczenie ustug cateringowych oraz wynajmu sal w ramach projektu
innowacyjnego pn. ,Droga do samodzielnosci" wspoétfinansowanego ze srodkow
Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny
Kapitat Ludzki, Priorytet VIl ,,Promocja integracji spotecznej"”, Dziatanie 7.2
Przeciwdziatanie wykluczeniu i wzmocnienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie
7.2.2 Wsparcie ekonomii spotecznej)

o Czesc¢ 1 - wynajem sal wraz z cateringiem na konferencje informacyjno -
promocyjng na rozpoczecie realizacji projektu

o Czesc¢ 2 wynajem sal wraz z cateringiem na seminarium tematyczne 9
konsultacje spoteczne) - dziatania upowszechniajgco - wtgczajace

Zarzad Powiatu Leborskiego, dziatajgc zgodnie z art. 93 ust 1 pkt 7 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 roku

Prawo zamdéwienh publicznych (Dz. U. z 2010, nr 113, poz. 759 ze zm.) zawiadamia o
uniewaznieniu postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego na ,,Swiadczenie
ustug cateringowych oraz wynajmu sal"

Postepowanie zostato uniewaznione na podstawie art. 93 ust 1 pkt. 7 - Postepowanie
obarczone jest niemozliwg do usuniecia wadg uniemozliwiajgcg zawarcie
niepodlegajgcej uniewaznieniu umowy w sprawie zamoéwienia publicznego.

UZASADNIENIE

W dniu 28-08-2012 r przeprowadzono w trybie z wolnej reki negocjacje z
Wykonawcg Wielobranzowe Przedsiebiorstwo Handlowo - Produkcyjno - Ustugowe ,,
OPAL" Danuta Czechowicz, 84-300 Lebork, ul. Al. Wolnosci 9 . W zwigzku z tym, iz
kwota jaka zaproponowat Wykonawca za realizacje ustugi przewyzszata trzykrotnie
kwote jakg Zamawiajgcy moze przeznaczy¢ na realizacje zamdwienia zaproponowano
obnizenie ceny. Poniewaz Wykonawca nie wyrazit zgody na obnizenie ceny za



wykonanie ustugi do kwoty proponowanej przez Zamawiajgcego odstgpiono od
dalszych negocjacji.

W zwigzku z powyzszym postanowiono jak w sentencji.

Numer ogtoszenia: 182411 - 2012; data zamieszczenia: 23.08.2012

OGLOSZENIE O ZAMIARZE ZAWARCIA UMOWY - Ustugi

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Starostwo Powiatowe w Leborku, ul. Czotgistéw 5, 84-300
Lebork, woj. pomorskie, tel. 059 8632810, faks 059 8632850 , strona internetowa
powiat-lebork.com

I. 2) RODZA) ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.
SEKCJA 1l: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

11.1) Nazwa nadana zamdéwieniu przez zamawiajacego: Swiadczenie ustug
cateringowych oraz wynajmu sal w ramach projektu innowacyjnego pn. Droga do
samodzielnosci wspétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VII
Promocja integracji spotecznej, Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i
wzmochienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii
spotecznej).

11.2) Rodzaj zamowienia: Ustugi.

11.3) Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamowienia: Przedmiot
zamowienia obejmuje Swiadczenie ustug cateringowych (polegajacych na
przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu cateringu) w ramach projektu pn. Droga do
samodzielnosci wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego (Program Operacyjny Kapitat Ludzki, Priorytet VII
Promocja integracji spotecznej, Dziatanie 7.2 Przeciwdziatanie wykluczeniu i
wzmochienie sektora ekonomii spotecznej, Poddziatanie 7.2.2 Wsparcie ekonomii



spotecznej) podczas zaplanowanych do realizacji nastepujgcych dziatan
przedstawionych w czesciach: a) Czes¢ 1 - wynajem sal wraz z cateringiem na
konferencje informacyjno-promocyjng na rozpoczecie realizacji projektu b) Czes¢ 2 -
wynajem sal wraz z cateringiem na seminarium tematyczne (konsultacje spoteczne) -
dziatanie upowszechniajgco - wtgczajgce CZESC 1 - WYNAJEM SAL WRAZ Z
CATERINGIEM NA KONFERENCJE INFORMACYJNO-PROMOCY]NA NA ROZPOCZECIE
REALIZACJI PROJEKTU Przedmiotem zamdwienia jest wynajem 2 sal (sali konferencyjnej
oraz sali cateringowej umieszczonych w 1 budynku) potgczony ze Swiadczeniem ustugi
cateringowej podczas konferencji informacyjno-promocyjnej na rozpoczecie realizacji
projektu na terenie miasta Leborka. 1. Terminy i czas trwania Konferencja bedzie
jednodniowa i przewidywany okres jej trwania szacuje sie na 4 godziny we wrzesniu
2012 roku. O doktadnej dacie i godzinie realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba
uczestnikéw konferencji: Szacunkowa liczba uczestnikéw konferencji to 80 oséb. 3.
Miejsce swiadczenia ustug: Wykonawca zapewni wynajem sal: - sali konferencyjnej,
wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej do przewidywanej liczby osdb oraz sprzet
multimedialny niezbedny do przeprowadzenia konferencji (ekran, projektor
multimedialny oraz laptop). Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i
sprzetu. - osobnej sali na catering w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co
najmniej w stoty, przystosowanej do podanej ilosci uczestnikéw konferencji. Obie sale
muszg znajdowac sie w tym samym budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca
poinformuje Zamawiajgcego na piSmie w dniu podpisania umowy, jest zobowigzany do
uzyskania oficjalnej zgody na organizacje konferencji w zaproponowanym miejscu.
Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji cateringu odbywa¢ sie bedzie na terenie
Leborka w miejscu o wysokim standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania
bezpieczehstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg
konferencje. Pomieszczenia winny charakteryzowac sie dobrym stanem technicznym
(min. podtogi winny by¢ réwne i bezpieczne, Sciany czyste i estetyczne, krzesta i stoliki
w dobrym stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w pomieszczeniach nie
moze by¢ nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni miejsce na
przechowywanie odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odzieza. 4. W ramach
Swiadczenia ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1) przygotowania,
dowozu i podania zamawianych positkéw i artykutéw spozywczych, 2) Swiadczenia
ustug cateringu wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych, 3) dostaw w odpowiednich, czystych pojemnikach,
zapewnhiajgcych zabezpieczenie przedmiotu dostawy przed wptywem jakichkolwiek
szkodliwych czynnikdéw, 4) ewentualnego transportu przedmiotu zaméwienia oraz
podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutéw spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o



bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6)
Swiadczenie ustug cateringowych musi odbywa¢ sie na zastawie porcelanowe;j lub
szklanej (wszystkie niezbedne naczynia zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztuc¢cow ze
stali nierdzewnej, serwetek jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7)
zapewnienia wszystkich niezbednych naczyh 8) przygotowania dekoracji stotéw i
estetycznego podawania positkdw 9) zapewnienia termoséw/warnikéw i innego
niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw jednorazowych na resztki po spozytym positku
10) biezacej obstugi stotu szwedzkiego podczas trwania konferencji 12) zebrania
naczyn i uprzatniecia stotéw 13) usuniecia odpadkdéw i Smieci po wykonanej ustudze 5.
Wykonawca przygotuje catering na konferencje w formie stotu szwedzkiego. Menu
musi sktadac sie co najmniej z: - Napojéw goracych, w tym: -- kawy czarnej
rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na osobe -- herbaty czarnej tradycyjnej w
iloSci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez ograniczen, mleczka lub smietanki do
kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w plasterkach do herbaty i serwetki dla
wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w tym: -- wody mineralnej niegazowane;j -
w iloSci minimum 150 ml na osobe -- sokdw owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w
ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3 dania na zimno: -- mix pieczonych mies i
pasztetéw - tgcznie minimum 5 kg -- satatka, co najmniej 3 rodzaje, np. grecka,
jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na osobe -- jaja faszerowane - minimum
1 sztuka (potéwka) na osobe Do dan na zimno Wykonawca zapewni Swieze pieczywo:
biate i ciemne w iloSci co najmniej 2 kromki na osobe oraz masto. - 4 dania na gorgco:
-- zupa: barszcz czerwony podawany z pasztecikiem/zupa gulaszowa/ strogonow -
minimum 10 litréw -- 3 rodzaje dan miesnych: --- keski drobiowe - minimum 100 gram
na osobe --- pulpeciki- minimum 100 sztuk po 75 gram --- krokiety miesne/grzybowe-
tgcznie minimum 65 sztuk Do dan miesnych na gorgco Wykonawca zapewni
ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie w ilosci minimum 200 gram na osobe. - Dania
deserowe: -- ciasta - co najmniej 3 rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami -
kazdego typu minimum po 40 porcji po 100 gram kazda porcja -- owoce- co hajmniej 3
rodzaje (typu: banany, mandarynki, winogrona) - tgcznie minimum 5 kg 6. Pozostate
postanowienia: a) Menu musi by¢ zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawierac
co najmniej dania, artykuty wskazane w szczegétowym przedmiocie zamdwienia.
Wykonawca moze doda¢ do menu swoje wtasne inne niezbedne propozycje, z
zastrzezeniem, ze kwota okreslona w formularzu ofertowym obejmuje wszystkie rabaty
oraz wszystkie koszty zwigzane z zamdwieniem. b) Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi - na kazdym etapie
oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkdw i realizacji ustugi. c)
Zamawiajgcy bedzie ptacit za wykonang ustuge wynajmu sali i cateringu po odbyciu
konferencji na podstawie poprawnie wystawionej faktury VAT/rachunku przez
Wykonawce w terminie 14 dni od dnia jej doreczenia Zamawiajagcemu. CZESC 2 -
WYNAJEM SAL WRAZ Z CATERINGIEM NA SEMINARIUM TEMATYCZNE (KONSULTACJE



SPOLECZNE) - DZIALANIE UPOWSZECHNIAJACO - WELACZAJACE Przedmiotem
zamowienia jest wynajem 2 sal (sali seminaryjnej oraz sali cateringowej
umieszczonych w 1 budynku) potaczony ze Swiadczeniem ustugi cateringowej podczas
seminarium na terenie miasta Leborka. 1. Terminy i czas trwania Seminarium bedzie
jednodniowe i przewidywany okres jego trwania szacuje sie na 4 godziny w styczniu
2013 roku. O doktadnej dacie i godzinie realizacji ustugi Zamawiajgcy poinformuje
Wykonawce z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. 2. Przewidywana liczba
uczestnikéw konferencji: Szacunkowa liczba uczestnikéw seminarium to 50 oséb. 3.
Miejsce swiadczenia ustug: Wykonawca zapewni wynajem sal: - sali seminaryjnej,
wyposazonej w krzesta w ilosci dostosowanej do przewidywanej liczby oséb oraz sprzet
multimedialny niezbedny do przeprowadzenia seminarium (ekran, projektor
multimedialny oraz laptop). Wykonawca zapewni takze obstuge techniczng sali i
sprzetu. - osobnej sali na catering w formie stotu szwedzkiego, wyposazonej co
najmniej w stoty, przystosowanej do podanej ilosci uczestnikédw seminarium. Obie sale
muszg znajdowac sie w tym samym budynku. O miejscu realizacji ustugi Wykonawca
poinformuje Zamawiajgcego na piSmie w dniu podpisania umowy, jest zobowigzany do
uzyskania oficjalnej zgody na organizacje seminarium w zaproponowanym miejscu.
Swiadczenie ustugi wynajmu sali i organizacji cateringu odbywa¢ sie bedzie na terenie
Leborka w miejscu o wysokim standardzie, spetniajgcym wszystkie wymagania
bezpieczehstwa i higieny pracy stawiane pomieszczeniom, w ktérych organizowane sg
konferencje/seminaria. Pomieszczenia winny charakteryzowac sie dobrym stanem
technicznym (min. podtogi winny by¢ réwne i bezpieczne, Sciany czyste i estetyczne,
krzesta i stoliki w dobrym stanie technicznym i estetycznym). Temperatura w
pomieszczeniach nie moze by¢ nizsza niz 18 stopni Celsjusza. Wykonawca zapewni
miejsce na przechowywanie odziezy wierzchniej i nadzoru nad pozostawiong odzieza.
4. W ramach Swiadczenia ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do: 1)
przygotowania, dowozu i podania zamawianych positkdéw i artykutdw spozywczych, 2)
Swiadczenia ustug cateringu wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy
jakosci produktéw spozywczych, 3) dostaw w odpowiednich, czystych pojemnikach,
zapewniajacych zabezpieczenie przedmiotu dostawy przed wptywem jakichkolwiek
szkodliwych czynnikdéw, 4) ewentualnego transportu przedmiotu zaméwienia oraz
podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego 5) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i
przygotowywania artykutéw spozywczych, m.in. ustawy z dnia 25.08.2006r. o
bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2010 r., Nr 136, poz. 914) 6)
Swiadczenie ustug cateringowych musi odbywa¢ sie na zastawie porcelanowe;j lub
szklanej (wszystkie niezbedne naczynia zapewnia Wykonawca) z uzyciem sztuc¢cow ze
stali nierdzewnej, serwetek jednorazowych oraz obruséw materiatowych 7)
zapewnienia wszystkich niezbednych naczyh 8) przygotowania dekoracji stotéw i
estetycznego podawania positkdw 9) zapewnienia termoséw/warnikéw i innego



niezbednego sprzetu oraz pojemnikéw jednorazowych na resztki po spozytym positku
10) biezacej obstugi stotu szwedzkiego podczas trwania seminarium 12) zebrania
naczyn i uprzatniecia stotéw 13) usuniecia odpadkdéw i Smieci po wykonanej ustudze 5.
Wykonawca przygotuje catering na seminarium w formie stotu szwedzkiego. Menu
musi sktadac sie co najmniej z: - Napojoéw goracych, w tym: -- kawy czarnej
rozpuszczalnej w ilosci minimum 200 ml na osobe -- herbaty czarnej tradycyjnej w
iloSci minimum 200 ml na osobe - Cukru bez ograniczen, mleczka lub smietanki do
kawy w ptynie bez ograniczen, cytryna w plasterkach do herbaty i serwetki dla
wszystkich uczestnikéw - Napojéw zimnych, w tym: -- wody mineralnej niegazowanej -
w iloSci minimum 150 ml na osobe -- sokdw owocowych (co najmniej 2 rodzaje) - w
ilosci tgcznie minimum 200 ml na osobe - 3 dania na zimno: -- mix pieczonych mies i
pasztetéw - tgcznie minimum 3 kg -- satatka, co najmniej 3 rodzaje, np. grecka,
jarzynowa, ryzowa - tgcznie minimum 75 gram na osobe -- jaja faszerowane - minimum
1 sztuka (potéwka) na osobe Do dan na zimno Wykonawca zapewni Swieze pieczywo:
biate i ciemne w ilosci co najmniej 2 kromki na osobe oraz masto. - 3 dania na gorgco:
3 rodzaje dan miesnych: -- keski drobiowe - minimum 100 gram na osobe -- pulpeciki-
minimum 70 sztuk po 75 gram -- krokiety miesne/grzybowe- tgcznie minimum 45 sztuk
Do dah miesnych na gorgco Wykonawca zapewni ziemniaczki pieczone i frytki - tgcznie
w ilosci minimum 200 gram na osobe. - Dania deserowe: -- ciasta - co najmniej 3
rodzaje, typu: sernik, jabtecznik, z owocami - kazdego typu minimum po 25 porcji po
100 gram kazda porcja -- owoce- co najmniej 3 rodzaje (typu: banany, mandarynki,
winogrona) - tgcznie minimum 3 kg 6. Pozostate postanowienia: a) Menu musi by¢
zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego i zawiera¢ co najmniej dania wskazane w
szczegbtowym przedmiocie zaméwienia. Wykonawca moze dodac¢ do menu swoje
wtasne inne niezbedne propozycje, z zastrzezeniem, ze kwota okreslona w formularzu
ofertowym obejmuje wszystkie rabaty oraz wszystkie koszty zwigzane z zamowieniem.
b) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
zleconej ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania
positkéw i realizacji ustugi. c) Zamawiajgcy bedzie ptacit za wykonang ustuge wynajmu
sali i cateringu po odbyciu seminarium na podstawie poprawnie wystawionej faktury
VAT/rachunku przez Wykonawce w terminie 14 dni od dnia jej doreczenia
Zamawiajgcemu..

11.4) Wspdlny Stownik Zamoéwien (CPV): 70.22.00.00-9, 55.32.10.00-6,
55.32.20.00-3, 55.52.00.00-1, 55.32.00.00-9, 55.30.00.00-3.

11.5) Szacunkowa wartos¢ zamoéwienia (bez VAT): jest mniejsza niz kwoty
okreslone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy.

SEKCJA 1ll: PROCEDURA



Tryb udzielenia zamdéwienia: Zamowienie z wolnej reki

e 1. Podstawa prawna
Postepowanie wszczete zostato na podstawie art. 67 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. - Prawo zamdwien publicznych.

e 2. Uzasadnienie wyboru trybu

W prowadzonych kolejno dwdch postepowaniach w trybie przetargu
nieograniczonego (nr PO.272.1.47.2012, PO.272.1.55.2012) na ww. czesci nie
zostaty ztozone zadne oferty, a pierwotne warunki zaméwienia nie zostaty w
istotny spos6b zmienione.

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA
NAZWA | ADRES WYKONAWCY KTOREMU ZAMAWIAJACY ZAMIERZA UDZIELIC
ZAMOWIENIA

e Wielobranzowe Przedsiebiorstwo Handlowo - Produkcyjno - Ustugowe OPAL
Danuta Czechowicz, Al. Wolnosci 9, 84-300 Lebork, kraj/woj. pomorskie.

Metryczka
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