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  Załącznik nr 2 do siwz 
 

Formularz asortymentowo – cenowy 
 

ZADANIE Nr 1 -  15.10.00.00-9 Mięso wieprzowe i wołowe 

 
 
 
              
         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 

   
 
 
 
 
 
 
 

   
   
   
 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Szynka b/k kg 68     

2 Łopatka b/k kg 409     

3 Golonka wieprzowa kg 29     

4 Nogi wieprzowe kg 29     

5 Żeberka wieprzowe przerośnięte 
mięsem (grube) kg 90     

6 Boczek świeży bez  skóry, kości kg 130     

7 Schab b/k kg 82     

8 Karkówka b/k kg 89     

9 Wołowina b/k kg 10     

10 Kości wieprzowe, wołowe kg 618     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 
 

Formularz asortymentowo – cenowy 
 

ZADANIE Nr 2 -  15.10.00.00-9 Mięso drobiowe i podroby 

 
 
 
 
              
         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Piersi z indyka bez skóry kg 20     

2 Piersi z kurczaka bez skóry kg 106     

3 Udko z kurczaka kg 102     

4 Bioderka kg 99     

5 Wątroba drobiowa kg 145     

6 Porcje rosołowe kg 528     

7 Udziec indyczy z kością i skórą kg 218     

8 Żołądki drobiowe z kurczaka kg 20     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 
Formularz asortymentowo – cenowy 

 
ZADANIE Nr 3 -  15.10.00.00-9 Wędliny 

 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Baton drobiowy kg 60     

2 Polędwica studencka kg 17     

3 Baleron kg 10     

4 Polędwica drobiowa kg 42     

5 Kiełbasa jarmarczna kg 36     

6 Kiełbasa krakowska parzona kg 55     

7 Salceson włoski kg 17     

8 Salceson kg 47     

9 Kiełbasa żywiecka kg 49     

10 Metka kg 59     

11 Mielonka turystyczna kg 15     

12 Szynkówka kg 38     

13 Szynka gotowana kg 26     

14 Polędwica z pieca kg 4     

15 Ogonówka kg 11     

16  Kaszanka krupniak kg 170     

17 Serdelki wieprzowe kg 100     

18 Parówki wieprzowe kg 9     

19 Parówki drobiowe kg 141     

20 Kiełbasa zwyczajna kg 91     
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         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

21 Pierś pieczona kg 31     

22 Kiełbasa śląska kg 88     

23 Kiełbasa biała wieprzowa 
surowa kg 152     

24 Kiełbasa toruńska kg 63     

25 Szynka swojska kg 11     

26 Łopatka pieczona kg 17     

27 Schab pieczony kg 20     

28 Boczek wędzony kg 15     

29 Golonka prasowana kg 31     

30 Szynka konserwowa kg 38     

31 Polędwica z udźca kg 17     

32 Polędwica sopocka drobiowa kg 37     

33 Mielonka popularna kg 18     

34 Mielonka kanapkowa kg 14     

35 Pieczeń chlebowa kg 52     

36 Szynka z komina kg 28     

37 Szynka cygańska kg 4     

38 Szynka z piersi kurczaka kg 36     

39 Pasztetowa kg 23     

40 Szynka z indyka kg 15     

41 Kiełbasa podwawelska kg 97     

Razem:  ---  
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Załącznik nr 2 do siwz 
 

Formularz asortymentowo – cenowy 
 

ZADANIE Nr 4 -  03.22.00.00-9 ; 15.30.00.00-1 Warzywa i owoce  

 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 
1 Buraki ćwikłowe kg 355     

2 Cebula kg 279     

3 Kapusta kiszona kg 269     

4 Kapusta biała kg 242     

5 Kapusta biała - młoda szt. 71     

6 Kapusta czerwona kg 22     

7 Kalafior szt. 83     

8 Kapusta pekińska kg 50     

9 Kapusta pekińska - młoda szt. 40     

10 Sałata masłowa szt. 46     

11 Sałata lodowa szt. 150     

12 Koper pęczek 545     

13 Szczypior pęczek 181     

14 Natka pietruszki pęczek 719     

15 Boćwina kg 8     

16 Boćwina pęczek 18     

17 Marchew kg 1199     

18 Ogórek świeży kg 86     

19 Ogórek kiszony kg 193     

20 Pietruszka korzeń kg 270     

21 Por kg 8     

22 Seler kg 311     

23 Rzodkiewka pęczek 47     

24 Ziemniaki kg 7856     

25 Cytryny świeże kg 187     

26 Pomidory świeże kg 168     

27 Pieczarki świeże kg 95     
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……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 
 
 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 
28 Banany świeże kg 201     

29 Jabłka świeże kg 647     

30 Mandarynki świeże kg 42     

31 Pomarańcze świeże kg 149     

32 Wiśnia świeża kg 4     

33 Śliwka świeża kg 65     

34 Truskawka świeża kg 69     

35 Fasola biała typu „Jaś” lub 
równoważny kg 28     

36 Groch łuskany suszony kg 20     

37 Fasola szparagowa świeża kg 7     

38 Szczaw świeży kg 8     

39 Winogrona świeże kg 15     

40 Gruszka świeża kg 18     

41 Nektaryna świeża kg 13     

42 Kiwi świeże szt. 10     

43 Kapusta brukselka kg 10     

44 Nektarynka świeża kg 13     

45 Arbuz świeży kg 20     

46 Pomidory koktajlowe kg 10     

47 Dynia piżmowa kg 30     

48 Kapustka brukselka kg 15     

49 Brokuły – op. 500 gr. szt. 20     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 

 
Formularz asortymentowo – cenowy 

 
ZADANIE Nr 5 - 15.50.00.00-3 i 15.40.00.00-2 Produkty mleczarskie, tłuszcze zwierzęce i roślinne 

 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Mleko pasteryzowane w worku 
3,2% - op. 1 l l 5070     

2 Sery twarde żółte kg 15     

3 Śmietana 18% - op. 500 gr. szt. 641     

4 Śmietana 30% - op. 500 gr. szt. 2     

5 Ser topiony – op. 100 gr. szt. 838     

6 Sery twarde żółte krojone 
(plastry) kg 47     

7 Maślanka- op. 1 l l 210     

8 Twaróg półtłusty kg 320     

9 Masło (>82% tłuszczu) – op. 
200 gr. – kostka kg 477     

10 Margaryna śniadaniowa (>20% 
tłuszczu) – op. 500 gr. kg 346     

11 Margaryna do pieczenia (>72% 
tłuszczu) – op. 250 gr. - kostka kg 55     

12 Margaryna do pieczenia (>75% 
tłuszczu) – op. 250 gr. - kostka szt. 524     

13 Smalec – op. 200 gr. szt. 644     

14 Jogurt naturalny – op. 370 gr. szt. 729     

15 Jogurt naturalny – op. 150 gr. szt. 281     

16 Jogurt owocowy – op. 115 gr. szt. 950     

17 Jogurt owocowy – op. 150 gr. szt. 50     

18 Jogurt naturalny typu greckiego 
– op. 340 gr. szt. 89     

19 Serek wiejski – op. 200 gr. szt. 737     

20 Serek homogenizowany 
naturalny – op. 250 gr. szt. 151     
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         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

21 Drożdże piekarskie prasowane – 
op. 100 gr  kg 3     

22 Serek śmietankowy smakowy – 
op. 135 gr. szt. 516     

23 Twarożek fromage – op. 80 gr. szt. 665     

24 Serek homogenizowany  
– op. 200 gr. szt. 203     

25 Śmietana lekko zakwaszana  l 10     

26 Twaróg mielony sernikowy kg 20     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 
Formularz asortymentowo – cenowy 

 
ZADANIE Nr 6 - 15.81.00.00-9   Produkty piekarskie i ciastkarskie 

 
         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
  Załącznik nr 2 do siwz 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostk
a miary 

Ilość Cena 
jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 
Chleb pszenno-żytni 500 gr. 

typu „Baltonowski” lub 
równoważny 

szt. 6370     

2 Chleb razowy 400 gr. szt. 757     

3 Chleb słonecznikowy 400 gr. szt. 76     

4 Chleb z lnem 400 gr. szt. 68     

5 Chleb wieloziarnisty 400 gr. szt. 44     

6 Bułka wrocławska 50 gr. szt. 18017     

7 Bułka maślana 100 gr. szt. 50     

8 Babka piaskowa kg 23     

9 Babka jogurtowa kg 10     

10 Sernik kg 66     

11 Ciasto drożdżowe kg 12     

12 Pączek 100 gr. szt. 541     

13 Drożdżówka 100 gr. szt. 788     

14 Babka cytrynowa kg 46     

15 Jabłecznik kg 26     

16 Makowiec kg 16     

17 Bułka tarta kg 74     

18 Ciasta różne kg 12     

Razem:  ---  
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Formularz asortymentowo – cenowy 

 
ZADANIE Nr 7 - 15.80.00.00-9, 15.60.00.00-4, 15.30.00.00-1 i 15.40.00.00-2 Różne produkty spożywcze 

 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Cukier – op. 1 kg kg 1599     

2 Cukier puder – op. 0,5 kg kg 25     

3 
Makaron różny - min. 13 gram 
białka w 100 gr. produktu- op. 

0,5 kg   
kg 378     

4 Sól – op. 1 kg kg 192     

5 Ogórek korniszon – słoik 0,9 l szt. 57     

6 Kasza jęczmienna – op. 0,5 kg kg 137     

7 Płatki owsiane, op. 0,5 kg kg 75     

8 Kasza manna, - op. 1 kg kg 132     

9 Ryż – op. 1 kg kg 257     

10 Mąka pszenna luksusowa- op. 1 
kg kg 630     

11 Mąka ziemniaczana – op. 1 kg kg 36     

12 Mąka tortowa – op. 1 kg kg 228     

13 Kasza gryczana – op. 1 kg kg 69     

14 Płatki kukurydziane kg 11     

15 Żurek – op. 0,5 l szt. 75     

16 Suchary delikatesowe  
– op. 290 gr. szt. 20     

17 Kompot wiśnia – słoik 0,9 l szt. 103     

18 Kompot śliwka – słoik 0,9 l szt. 116     

19 Kompot truskawkowy  
– słoik 0,9 l szt. 102     

20 Kompot porzeczkowy-słoik 0,9 l szt. 104     
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L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

21 Magi – op. 1 l  l 74     

22 Kakao - op. 150 gr. szt. 75     

23 Kawa inka - op. 150 gr. szt. 224     

24 
Majonez dekoracyjny do sałatek 

i kanapek bez konserwantów  
- słoik 400 gr. 

szt. 367     

25 Budyń owocowy bez cukru  
 - op. 40 gr. szt. 283     

26 Kisiel owocowy bez cukru 
 – op.  40 gr. szt. 961     

27 Wafelek bez polewy – 26 gr. szt. 980     

28 Dżem owocowy – op. 1 kg szt. 5     

29 Dżem czarna porzeczka–1000 
gr. szt. 79     

30 Dżem truskawkowy – 1000 gr. szt. 53     

31 Galaretka owocowa – op. 75 gr. szt. 848     

32 Musztarda sarepska – op.190 gr. szt. 297     

33 Groszek konserwowy 
 – op. 400 gr. szt. 127     

34 Kukurydza konserwowa  
– op. 400 gr. szt. 81     

35 Przyprawa warzywna do potraw 
- op. 200 gr. szt. 342     

36 Żelatyna - op. 50 gr. szt. 106     

37 Rodzynki – op. 200 gr. szt. 22     

38 Ziele angielskie – op. 20 gr. szt. 126     

39 Cukier waniliowy  - op. 32 gr. szt. 279     

40 Pieprz naturalny – op. 20 gr. szt. 364     

41 Liść laurowy – op. 15 gr. szt. 70     
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L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

42 Majeranek – op. 20 gr. szt. 75     

43 Cynamon mielony – op. 20 gr. szt. 14     

44 Kwasek cytrynowy – op. 20 gr. szt. 97     

45 Herbatniki – op. 50 gr. szt. 794     

46 Pierniki – op. 160 gr. szt. 57     

46 Herbata granulowana  
– op. 100 gr. szt. 521     

47 Proszek do pieczenia – op. 18 gr. szt. 310     

48 Ocet 10% – op. 0,5 l szt. 57     

49 Kawa naturalna – op. 100 gr. szt. 281     

50 Koncentrat pomidorowy 30%  – 
op. 190 gr. szt. 555     

51 
Ketchup łagodny (świeżych 
pomidorów  >150 g w 100 g 

produktu) – op. 480 gr. 
szt. 127     

52 Czekolada – op. 100 gr. szt. 228     

53 Cukierki czekoladowe  kg 33     

54 Cukierki owocowe kg 7     

55 Sok owocowy – 
wysokosłodzony - op. 0,5 l szt. 307     

56 Ćwikła z chrzanem – op. 390 gr. szt. 8     

57 Chrzan konserwowy – 170 gr. szt. 138     

58 Koncentrat buraczany  
– op. 300 gr. szt. 4     

59 Olej roślinny – op. 1 l szt. 259     

60 Fasola szparagowa –  
słoik 470 gr. szt. 53     

61 Papryka mielona słodka  
– op. 20 gr. szt. 187     

62 Czosnek granulowany – op. 20 
gr. szt. 203     

63 Aromat do ciast – op. 6 ml szt. 233     
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L.p 
 

Opis przedmiotu zamówienia 
 

Jednostka 
miary 

Ilość Cena 
jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

64 Zając czekoladowy – op. 30 gr.  szt. 61     

65 Przyprawa do piernika – op. 20 
gr. szt. 39     

66 Mikołaj czekoladowy – op. 30 
gr. szt. 116     

67 Soda oczyszczona – op. 50 gr. szt. 87     

68 Mak niebieski – op. 200 gr. szt. 5     

69 Susz owocowy – op. 150 gr. szt. 14     

70 Kaszka mleczna dla dzieci 
smakowa – op. 230 gr. szt. 5     

71 Wiórki kokosowe – op. 80 gr. szt. 10     

72 Deserek owocowy dla dzieci  
– op. 130 gr. szt. 10     

73 Deserek warzywny dla dzieci – 
op. 130 gr. szt. 10     

74 Sok owocowy dla dzieci 
 – op. 300 ml. szt. 50     

75 Papryka konserwowa  
– op. 900 gr. szt. 3     

76 Bakalie kg 1,3     

77 Ananas plastry w syropie  
– op. 565 gr. szt. 10     

78 Brzoskwinia połówki w syropie 
– op. 850 gr. szt. 30     

79 Miód pszczeli – op. 370 gr. szt. 96     

80 Ciastka kruche luz kg 20     

81 Oregano – op. 10 gr. szt. 30     

82 Bazylia – op. 10 gr. szt. 30     

83 Kminek – op. 20 gr. szt. 30     

84 Lubczyk – op. 10 gr. szt. 30     

85 Pomidory konserwowe całe – 
op. 400 gr.  szt. 30     

86 Batonik czekoladowy z 
nadzieniem – op. 45 gr. szt. 50     
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         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

86 Kasza jęczmienna pęczak gruba kg 20     

87 

Sok czarna porzeczka 
wyprodukowany z soku 

zagęszczonego, pasteryzowany 
bez dodatku cukru 

l 5     

88 

Sok wiśniowy wyprodukowany 
z soku zagęszczonego, 

pasteryzowany bez dodatku 
cukru  

l 5     

89 

Sok pomarańczowy 
wyprodukowany z soku 

zagęszczonego, pasteryzowany 
bez dodatku cukru 

l 5     

90 

Sok grejpfrutowy 
wyprodukowany z soku 

zagęszczonego, pasteryzowany 
bez dodatku cukru 

l 5     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 
 

Formularz asortymentowo – cenowy 
ZADANIE Nr 8 – 03.31.10.00-2; 15.20.00.00-0 Ryby, Ryby przetworzone i konserwowe 

 
 
 
 
              
              
         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 
 
 
 
 
   
 
 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostka 

miary 
Ilość Cena 

jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 Filet z dorsza kg 13     

2 Filet z miruny (bez glazury) kg 50     

3 Płat śledzia solonego bez skóry - 
matjas kg 108     

4 Mielone z dorsza kg 62     

5 Karp kg 15     

6 Pstrąg kg 20     

7 Makrela wędzona kg 143     

8 Filety śledziowe w oleju  
– op. 170 gr. szt. 136     

9 Filety śledziowe w pomidorach 
– op. 170 gr. szt. 214     

10 Szprota w pomidorach  
– op. 300 gr. szt. 264     

11 Paprykarz szczeciński  
– op. 340 gr. szt. 71     

12 Płaty śledzia marynowane kg 21     

Razem:  ---  
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  Załącznik nr 2 do siwz 
 

Formularz asortymentowo – cenowy 
 

ZADANIE Nr 9 – 03.14.25.00-3 Jaja kurze 

 
 
 
 
              
              
         ……………………………………. 
         Pieczęć i podpis osoby uprawnionej 
 

 
L.p 

 
Opis przedmiotu zamówienia 

 
Jednostk
a miary 

Ilość Cena 
jednostkowa 

 
Wartość netto 

 
%  

VAT 

 
Wartość brutto 

1 2 3 4 6 7 8 9 

1 

Jaja kurze-klasa jakości A, 
kategoria L – jaja świeże o 
wadze od 63 gr. do 72,9 gr. 
zgodnie z rozporządzeniem 
MRiRW (DZ.U. z 2003 r. nr 

147, poz. 1433)  

szt. 16811     

Razem:  ---  


